








L’HEURE
du cocktail

Sélection
Régulière
14 $/ douzaine

Parfait de foie de volaille
Bruschetta de tomates au pesto et parmesan

Fromage à la crème et ciboulette

Sélection
Gourmande

17 $/ douzaine
Rillette de canard et son confi t d’oignon

Mousse de crevettes de Matane
Mousse de saumon fumé et perle de câpres

Terrine de gibier et cornichon
Verrine mousse d’avocat et noix de coco râpée
Verrine de légumes et sauce au yogourt épicé
Verrine de carotte rappée aux raisins et bacon

Sélection
De luxe

22 $/ douzaine
Saumon fumé et sa garniture

Fromages fi n du Québec et noix de Grenoble
Verrine de crevettes de Matane et salsa à la 

mangue
Verrine de canard confi t et lentilles

Cantaloup et proscuitto
Tartare de bœuf à l’ancienne

Tartare de saumon traditionnel
Mini-burger de bison

Minimum de 3 douzaines.
Maximum de 5 variétés de canapés.
Les prix sont avant taxes et service.



* Menu en 3 services  23 $
1er service : Potage du jour 

2e service : Un plat principal et ses accompagnements
3e service : Dessert du chef

Thé ou café

* Menu en 4 services  25 $
1er service : Potage du jour

2e service : Fines salades jardinières, vinaigrette à l’érable 
3e service : Un plat principal et ses accompagnements

4e service : Dessert du chef

Thé ou café

CONCOCTER
votre menu banquet

Choix de plats
Rôti de bœuf au jus corsé
Filet de porc aux fi nes herbes
Suprême de volaille forestière
Pennes aux crevettes de Matane
Émincé de poulet aux poivrons
Filet de morue en chapelure, sauce vin blanc
Émincé de porc, sauce aux fi nes herbes
Coquille de poissons, sauce blanche
Duo porc et poulet ton sur ton
Brochette de volaille sauce aigre-douce
Gratin de poissons et fruits de mer
Feuilleté de crevettes et champignons

Choix d’entrées 
Terrine du charcutier
Mousse au saumon fumé
Mousse de pâté de foie
Roulé de crêpe aux crevettes de Matane, sauce au safran
Feuilleté d’escargots à la sauce bourguignonne

* Menu Gourmet 4 services  30 $
1er service : Un potage 

2e service : Une entrée au choix
3e service : Un plat principal et ses accompagnements

4e service : Dessert du chef

Thé ou café

Choix de plats
Rôti de bœuf au jus corsé
Filet de porc aux fi nes herbes
Suprême de volaille forestière
Pennes aux crevettes de Matane
Émincé de poulet aux poivrons
Carré de morue au croquant de pistache, sauce à la crème
Émincé de porc, sauce aux fi nes herbes
Coquille de poisson, sauce blanche
Duo porc et poulet ton sur ton
Brochette de volaille sauce aigre-douce
Gratin de poisson et fruits de mer
Feuilleté de crevettes et champignons
Cuisse de canard confi te, sauce à l’érable
Dos de saumon, sauce Newburg
Pavé de bœuf, sauce au poivre noir
Demi-carré d’agneau grillé aux herbes**
Filet mignon grillé et sa brochette de crevettes**

*Minimum 15 personnes. Supplément de 4$ par personne
pour un 2e choix de plat principal.

** Supplément de 5 $ par personne

* Minimum de 15 personnes requis. Supplément de 4 $
par personne pour un 2e choix de plat principal.

Les prix sont avant taxes et service.
Veuillez tenir compte des suppléments éventuels lorsque vous composez votre menu.

Des menus sur mesure peuvent également être élaborés en collaboration avec notre chef.


